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CUALIFICACION PROFESIONAL: Operaciones auxiliares de
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Albaran: Nota de entrega que firma la persona que recibe una mercancia.

Desinfeccidon: Proceso mediante el cual se eliminan los microorganismos
patdbgenos (aunque no necesariamente todos, si, al menos, la mayoria)
presentes. Se aplica para evitar la transmisidén de enfermedades contagiosas.

Gaveta: Mueble que tiene uno o varios cajones para contener utensilios y
mercancias.

Lenceria: Textiles y productos utilizados en las habitaciones y areas comunes
de un hotel, desde sabanas y fundas de almohada hasta alfombras y toallas para
hosteleria. En departamentos de restauracion, textiles como uniformes,
mantelerias, muletones, entre otros.

Menaje: Conjunto de articulos necesarios para la preparacion y consumo de los
alimentos y platos que se preparan en hosteleria.

Sistema FIFO/PEPS: Método de gestion de inventarios FIFO (First in, First out,
en sus siglas en inglés) o PEPS (Primero en Entrar, Primero en Salir), es junto
con el método LIFO (Last in, First out), una herramienta de gestion de
almacenes. El objetivo final del método FIFO es conseguir una excelente rotacion
de existencias en almacén.

Termémetro sonda: El termémetro con sonda lo conforma una cadena
termométrica compuesta por una sonda de temperatura con sensor de termopar,
de termoresistencia (Pt100 p.e.) o de termistor y un indicador digital. En funcién
de sensor utilizado el indicador digital debe tener una tecnologia integrada u otra.
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