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Aerodgrafo: Instrumento que sirve para rociar pintura a presion. El equipo que
suministra el aire a presion es el compresor. Los aerdgrafos pueden ser de
atomizacion interna, si el aire y la pintura se mezclan dentro del aerégrafo, o
externa si se mezcla fuera.

Atemperado: Técnica que consiste en fundir el chocolate controlando su curva
de temperatura. Permite trabajar el chocolate a su gusto y obtener un resultado
perfecto para todas sus realizaciones.

Fruta escarchada: Fruta que se sumerge, y se cocina posteriormente, en
almibar para que pierda su humedad interior de manera que pueda conservarse
sin riesgo de putrefaccion.
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