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L = 2 DIRECCION GENERAL
Y DEPORTE DE FORMACION PROFESIONAL

INSTITUTO NACIONAL
DE LAS CUALIFICACIONES

PROCEDIMIENTO DE EVALUACION
Y ACREDITACION DE LAS
COMPETENCIAS PROFESIONALES

CUESTIONARIO DE AUTOEVALUACION PARA LAS
TRABAJADORAS Y TRABAJADORES

ESTA NDAR DE COMPETENCIAS PROFESIONALES
“ECP0558_3: Cooperar en la implantacion y desarrollo del plan
de calidad y gestién ambiental en la industria alimentaria”

LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES

Conteste a este cuestionario de FORMA SINCERA. La informacion recogida en él
tiene CARACTER RESERVADO, al estar protegida por lo dispuesto en la Ley
Organica 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccion de Datos Personales y garantia de
los derechos digitales.

Su resultado servira solamente para ayudarle, ORIENTANDOLE en qué medida posee
la competencia profesional del "ECP0558 3: Cooperar en la implantacion y desarrollo
del plan de calidad y gestion ambiental en la industria alimentaria”.

No se preocupe, con independencia del resultado de esta autoevaluacion, Ud. TIENE
DERECHO A PARTICIPAR EN EL PROCEDIMIENTO DE EVALUACION, siempre que
cumpla los requisitos de la convocatoria.

Nombre y apellidos del trabajador/a:

Firma:
NIF:
Nombre y apellidos del asesor/a:

Firma:
NIF:
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INSTRUCCIONES CUMPLIMENTACION DEL CUESTIONARIO:

Las actividades profesionales aparecen ordenadas en bloques desde el numero 1 en
adelante. Cada uno de los bloques agrupa una serie de actividades mas simples
(subactividades) numeradas con 1.1., 1.2.... en adelante.

Lea atentamente la actividad profesional con que comienza cada bloque y a
continuacion las subactividades que agrupa. Marque con una cruz, en los cuadrados
disponibles, el indicador de autoevaluacion que considere mas ajustado a su grado de
dominio de cada una de ellas. Dichos indicadores son los siguientes:

No sé hacerlo.

Lo puedo hacer con ayuda

Lo puedo hacer sin necesitar ayuda

Lo puedo hacer sin necesitar ayuda, e incluso podria formar a otro trabajador o
trabajadora.

sON =

- . _ INDICADORES DE
1: Colaborar en actividades de gestion del plan de calidad (GPC) en la| AUTOEVALUACION

industria alimentaria, de acuerdo con el plan de produccion de la
empresa, para su aplicacion. 1 2 3 4

1.1: Efectuar la colaboracion en la gestion del plan de calidad en la determinacion
de flujos de informacién con implicacion de toda la organizacion, asegurando su
cumplimiento, al favorecer las relaciones funcionales y la transmision de los| [] | [] | [] | []
procesos organizativos para alcanzar un nivel de calidad competitivo en el
mercado, racionalidad de costes y mejora continua del proceso.

1.2: Realizar la colaboracién en la gestiéon del plan de calidad en base a la
elaboracién del soporte documental, referido a formularios y formatos de
instrucciones de trabajo o procesos especificos, de forma que una vez| [] | [ | [ | I
cumplimentados, constituyen los registros de trazabilidad, cumpliendo con los
objetivos y actividades fijadas por la empresa.

1.3: Establecer la colaboracion en la gestion del plan de calidad en la industria
alimentaria en relacion con la elaboracion de propuestas de mejora de los Olololo
procedimientos de gestién del plan de calidad, cumpliendo con los objetivos y
actividades fijadas por la empresa.

1.4: Realizar la colaboracion en la gestiéon del plan de calidad en funcién del
desarrollo de procesos de auditoria interna y/o externa, de acuerdo con el plan| [ | [ | (O | [
de calidad de la empresa.

1.5: Determinar la colaboracién en la gestion del plan de calidad y de gestion
de seguridad alimentaria en base a elaboracion de propuesta de medidas Olololo
correctoras y/o preventivas, derivadas de las auditorias interna y/o externa,
estableciendo criterios de calidad requeridos a los proveedores de alimentos.
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. ., . INDICADORES DE
1: Colaborar en actividades de gestion del plan de calidad (GPC) en la| AUTOEVALUACION

industria alimentaria, de acuerdo con el plan de produccién de la
empresa, para su aplicacion. 1 2 3 | 4

1.6: Establecer la colaboracién en el plan de calidad y de gestiéon de seguridad
alimentaria en relacion con elaboracion de actividades de certificacion de los Olololo
resultados de las pruebas efectuadas en planta y en otros departamentos,
asegurando la transparencia de los sistemas de certificacion.

INDICADORES DE
2: Colaborar en actividades de organizacion en el desarrollo del Plan | AUTOEVALUACION
de Gestion Medioambiental (PGM) en la industria alimentaria, para
conseguir un desarrollo sostenible de la actividad, cumpliendo con los 1 2 3 4
objetivos y actividades fijadas por la empresa.

2.1: Efectuar la colaboracién en la gestion del Plan de Gestion Medioambiental
en relacion con la elaboracion del soporte documental referido a formularios y
formatos de las instrucciones de trabajo o de procesos especificos, de forma | [] | [ | [ | [
que, una vez cumplimentados, constituyen los registros de trazabilidad, de
acuerdo a los objetivos y actividades fijadas por la empresa.

2.2: Efectuar la colaboracion en la gestion del Plan de Gestion Medioambiental
en el desarrollo de los procesos de auditoria interna y/o externa, de acuerdo OlOlolo
con el sistema integral de calidad, cumpliendo con los objetivos y actividades
fijadas por la empresa.

2.3: Realizar la colaboracion en la gestion del Plan de Gestion Medioambiental
en relacion con la elaboracion de propuestas de mejora en la gestion del| [] | [ | [0 | 1
mismo cumpliendo con los objetivos y actividades fijadas por la empresa.

2.4: Establecer la colaboracién en el Plan de gestion Medioambiental en la
industria alimentaria en relacion con la elaboracion de propuestas de mejora OlOlolo
de los procedimientos de gestién del Plan de Gestion Medioambiental,
cumpliendo con los objetivos y actividades ambientales fijadas por la empresa.

2.5; Determinar la colaboracion en la gestion del Plan de Gestion
Medioambiental en base a la elaboracion de propuesta de medidas
correctoras y/o preventivas, derivadas de las auditorias interna y/o externa, | []1 | [ | [ | (I
estableciendo los criterios ambientales requeridos a los proveedores de
alimentos.
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2: Colaborar en actividades de organizacion en el desarrollo del Plan
de Gestion Medioambiental (PGM) en la industria alimentaria, para
conseguir un desarrollo sostenible de la actividad, cumpliendo con los
objetivos y actividades fijadas por la empresa.

INDICADORES DE
AUTOEVALUACION

2.6: Establecer la colaboracion en el Plan de Gestion Medioambiental en
relacion con la elaboracion de actividades de certificacion de los resultados de
las pruebas efectuadas en planta y en otros departamentos, asegurando la
transparencia de los sistemas de certificacion.

3: Proponer actuaciones de mejora de proceso y producto en la
industria alimentaria, mediante el andlisis de indicadores de calidad,
control y evaluacién de resultados, cumpliendo con el plan de
produccion de la empresa en funcion de los objetivos y actividades
establecidos.

INDICADORES DE
AUTOEVALUACION

3.1: Establecer las mejoras de proceso, referidas a: calidad, gestién
medioambiental, reduccion de costes o disminucién de fuerzas, entre otros, a
partir de la informacién obtenida en el diagndstico de las causas que motivan
las no conformidades, de las situaciones fuera de control y de las
desviaciones detectadas en los valores de control establecidos.

3.2: Determinar los puntos de control criticos, en funciéon de los datos
recogidos en la valoracion de resultados numéricos de analisis de muestra e
interpretacién de datos estadisticos y biogréaficos, relacionados con los
procesos y productos obtenidos.

3.3: Transmitir las desviaciones o cambios detectados en la calidad del
producto al departamento o responsable interesado.

3.4: Elaborar la documentacién sobre el seguimiento de la gestion de calidad,
medioambiental y de personal, ajustandose a las normas establecidas,
permitiendo la facil interpretacién de acuerdo con los objetivos y actividades
fijados por la empresa.

3.5: Establecer el flujo de informacion que permita la participacién del personal
en las mejoras de la calidad y del sistema de gestion medioambiental,
ajustdndose a las normas establecidas, de acuerdo con los objetivos vy
actividades fijados por la empresa.
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3: Proponer actuaciones de mejora de proceso y producto en la
industria alimentaria, mediante el andlisis de indicadores de calidad,
control y evaluaciéon de resultados, cumpliendo con el plan de
produccién de la empresa en funcion de los objetivos y actividades
establecidos.

INDICADORES DE
AUTOEVALUACION

3.6: Desarrollar la gestion documental que asegure la conservacion,
actualizacion, acceso y difusién de la informacion relativa a calidad vy
medioambiente, ajustdndose a las normas establecidas, de acuerdo con los
objetivos y actividades fijados por la empresa.

4: Colaborar en la elaboracién de un sistema de seguimiento y control
de los puntos de control criticos (APPCC) de seguridad alimentaria a
lo largo del proceso productivo en la industria alimentaria para
mantener la salubridad de los alimentos, de acuerdo con el plan
productivo de la empresa, segun pautas establecidas.

INDICADORES DE
AUTOEVALUACION

4.1: Identificar los potenciales peligros de contaminaciéon alimentaria en los
puntos, areas y operaciones que se efectuen a lo largo del proceso productivo.

4.2: Determinar las medidas correctoras para gestionar los peligros de
contaminacion alimentaria identificados.

4.3: Controlar las medidas preventivas establecidas para cada posible peligro,
siguiendo las pautas establecidas por la empresa.

4.4: Efectuar revisiones periddicas del analisis de peligros alimentarios y los
puntos de control critico (APPCC), vigilando correcciones y verificaciones
siempre que se modifiquen operaciones o se establezcan nuevas condiciones
de funcionamiento, siguiendo las pautas establecidas por la empresa.

4.5: Registrar la informacién del analisis de los datos e informes del proceso
productivo de la industria alimentaria, archivandolo a fin de asegurar la calidad
de producto, siguiendo el procedimiento establecido, para asegurar la
trazabilidad e introducir mejoras de proceso y producto.

4.6: Verificar el plan de formacién periédico en higiene y seguridad alimentaria
que es impartido periddicamente a todos los operarios.
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INDICADORES DE
5: Controlar el cumplimiento de los requisitos legales y normativas de | AUTOEVALUACION
calidad del producto segun pautas establecidas para garantizar la
seguridad del consumidor. 1 2 3 4

5.1: Aplicar la legislacion de las distintas administraciones que afecte a la
industria alimentaria, para asegurar el cumplimiento de las especificaciones | [] | []1 | [ | (I
requeridas.

5.2: Difundir las consecuencias derivadas de la aplicacion de la legislacion, al OlOolol O
personal de la empresa para su correcto cumplimiento.

5.3: Identificar el grado de cumplimiento de las normas de caracter voluntario Ololol g
adoptadas por la empresa, estudiando posibles modificaciones o mejoras.

5.4: Implantar las normas de caracter voluntario seleccionadas, operando en Ololol g
base a las mismas, solicitando su posible certificacion.

5.5: Mantener las disposiciones y normas establecidas y certificadas,
actualizadas y en continua revision en aquellas fases del proceso afectadas| [] | [] | [ | [
por la norma.

INDICADORES DE
6: Efectuar las actividades de informacion y/o formacién para la mejora| AUTOEVALUACION
del desarrollo del Sistema de Gestion de calidad (SGC) y del sistema de
gestion Medioambiental (SGMA), en la industria alimentaria, de acuerdo
con el plan productivo de la empresa, segln pautas establecidas.

6.1: Definir los objetivos de formacién e informaciéon, en la implantacion,
desarrollo y mantenimiento del Sistema de Calidad Integral, implicando al| [] | (] | [ | O
personal en la industria alimentaria.

6.2: Programar las actividades de informacién/formacion para la consecucion
de objetivos, seleccionando recursos materiales y personales e identificando| [] | [] | [ | O
los materiales capaces de producir impacto en la industria alimentaria.

6.3: Definir las actuaciones de formacién/informacién para la mejora del
desarrollo del Sistema de Gestion de calidad (SGC) y del sistema de gestion
Medioambiental (SGMA), por medio de los instrumentos y criterios de OlOololo
evaluacién, ajustandolas a las necesidades funcionales del personal a cargo,
reajustando medidas de las actuaciones y evaluando los resultados de los
planes de formacion/informacion impartidos.
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INDICADORES DE
6: Efectuar las actividades de informacion y/o formacion para la mejora| AUTOEVALUACION
del desarrollo del Sistema de Gestion de calidad (SGC) y del sistema de
gestién Medioambiental (SGMA), en la industria alimentaria, de acuerdo
con el plan productivo de la empresa, segln pautas establecidas.

6.4: Asegurar el cumplimiento del (SGC) y (SGCM) en la industria alimentaria,
desarrollando un ambiente participativo y de colaboraciéon, mediante la Olololo
concienciacion de los trabajadores a su cargo y el establecimiento de los
protocolos de aplicacion.
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