SECRETARIA GENERAL
* Kk

. MINISTERIO : i; DE FORMACION PROFESIONAL
"?  DEEDUCACION Kegk
| = INSTITUTO NACIONAL
/2 Y FORMACION PROFESIONAL UNION EUROFEA INSTITUTO NACIONAL

PROCEDIMIENTO DE EVALUACION
Y ACREDITACION DE LAS
COMPETENCIAS PROFESIONALES

CUESTIONARIO DE AUTOEVALUACION PARA LAS
TRABAJADORAS Y TRABAJADORES

ESTANDAR DE COMPETENCIAS PROFESIONALES
“ECP1817_3: Gestionar la recoleccion de setas y trufas”

LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES

Conteste a este cuestionario de FORMA SINCERA. La informacion recogida en él tiene
CARACTER RESERVADO, al estar protegida por lo dispuesto en la Ley Organica 3/2018, de
5 de diciembre, de Proteccion de Datos Personales y garantia de los derechos digitales.

Su resultado servira solamente para ayudarle, ORIENTANDOLE en qué medida posee la
competencia profesional del “ECP1817_3: Gestionar la recoleccion de setas y trufas”.

No se preocupe, con independencia del resultado de esta autoevaluacion, Ud. TIENE
DERECHO A PARTICIPAR EN EL PROCEDIMIENTO DE EVALUACION, siempre que
cumpla los requisitos de la convocatoria.

Nombre y apellidos del trabajador/a:

Firma:
NIF:
Nombre y apellidos del asesor/a:

Firma:
NIF:
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INSTRUCCIONES CUMPLIMENTACION DEL CUESTIONARIO:

Las actividades profesionales aparecen ordenadas en bloques desde el niumero 1 en
adelante. Cada uno de los bloques agrupa una serie de actividades mas simples
(subactividades) numeradas con 1.1., 1.2.,..., en adelante.

Lea atentamente la actividad profesional con que comienza cada bloque y a continuacion las
subactividades que agrupa. Marque con una cruz, en los cuadrados disponibles, el indicador
de autoevaluacion que considere mas ajustado a su grado de dominio de cada una de ellas.
Dichos indicadores son los siguientes:

No sé hacerlo.

Lo puedo hacer con ayuda.

Lo puedo hacer sin necesitar ayuda.

Lo puedo hacer sin necesitar ayuda, e incluso podria formar a otro trabajador o
trabajadora.

hON~

INDICADORES DE
1: Dirigir la toma de datos del habitat (ecosistema) y toma de| AUTOEVALUACION
muestras de setas y trufas, redactando, en su caso, el inventario de
las especies de interés comercial, supervisandolos con la finalidad 1 2 3 | 4
de alcanzar los objetivos marcados.

1.1: Elaborar la programacién (calendario de actividades diarias, entre otros) de
los procesos de toma de datos del habitat (ecosistema), toma de muestras de Ol0Ololo
las setas y trufas e inventario de especies de interés comercial, en funcion de
los objetivos a alcanzar y los recursos disponibles.

1.2: Comprar las bolsas, etiquetas, lupas, bandejas, entre otros materiales
necesarios en las labores de toma de datos del habitat (ecosistema), toma de
muestras de las setas y trufas e inventario de especies de interés comercial, Ol0Ololo
previamente a su utilizacién, segun las necesidades de los trabajos
programados y las condiciones de almacenamiento indicadas por el fabricante,
acopiandolos, acondicionandolos y supervisandolos para cada tipo de producto.

1.3: Supervisar los trabajos de toma de datos del habitat (ecosistema) y de
inventario de setas y trufas para su aprovechamiento sostenible, siguiendo los
protocolos establecidos en el proyecto técnico de aprovechamiento o plande| [ | [] | [ | I
ordenacion micoldgico para que la toma de los datos se realice con exactitud y
precision.

1.4: Programar las operaciones de toma de muestras (muestras de vegetacion,
suelos y hongos), supervisando que se siguen los protocolos de muestreo Ol0Ololo
contenidos en el proyecto técnico de aprovechamiento o plan de ordenacién
micoldgico.
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INDICADORES DE
1: Dirigir la toma de datos del habitat (ecosistema) y toma de| AUTOEVALUACION
muestras de setas y trufas, redactando, en su caso, el inventario de
las especies de interés comercial, supervisandolos con la finalidad 1 > 3 | 4
de alcanzar los objetivos marcados.

1.5: Supervisar los trabajos de identificacion e inventario de setas y trufas,
siguiendo los protocolos del proyecto de ordenacion o plan técnico de Ol0Ololo
aprovechamiento y conforme al tipo de inventario, para que la toma de datos se
realice con exactitud y precision.

1.6: Elaborar los informes referidos al proceso, resultados e incidencias de la
toma de datos del habitat (ecosistema), toma de muestras de las setas y trufas
e inventario de especies de interés comercial, recopilando toda la informacion | [ | [ | [ | (O
obtenida, para transmitirla, en su caso, a la persona responsable, para su
analisis.

1.7: Supervisar la seleccion, manejo y mantenimiento de los equipos,
magquinaria y herramientas utilizadas en las labores de toma de datos del habitat
(ecosistema), toma de muestras de las setas y trufas e inventario de especies Ol0Ololo
de interés comercial, comprobando que se siguen las especificaciones técnicas
indicadas en el manual de instrucciones del fabricante, para garantizar la
eficiencia del trabajo y minimizar los riesgos que comporta su uso.

INDICADORES DE
2: Dirigir los trabajos de recoleccion, seleccién y manipulacién de | AUTOEVALUACION
setas y trufas comestibles, supervisandolos con la finalidad de
lograr los objetivos de sostenibilidad, calidad, rentabilidad y
eficiencia marcados, y comprobando que se realizan conforme al 1 > 3 | 4
proyecto técnico de aprovechamiento o plan de ordenaciéon
micoldgico.

2.1: Elaborar la programacion (calendario de actividades diarias, entre otros) de
los procesos de recoleccion, seleccion y manipulacion de setas y trufas
comestibles, en funcion de los objetivos a alcanzar marcados en el proyectode | [] | [] | [ | [
aprovechamiento micoloégico o plan de ordenacién micoldgico y los recursos
disponibles.

2.2: Comprar las cestas, cajas, bandejas, mallas, etiquetas, entre otros
materiales necesarios en las labores de recoleccion, seleccién y manipulacién
de setas y trufas comestibles, previamente a su utilizacion; segun las Ol0Ololo
necesidades de los trabajos programados y las condiciones de almacenamiento
indicadas por el fabricante, acopiandolos, acondicionandolos y supervisandolos
para cada tipo de producto.
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INDICADORES DE
2: Dirigir los trabajos de recoleccion, seleccion y manipulacién de | AUTOEVALUACION
setas y trufas comestibles, supervisandolos con la finalidad de
lograr los objetivos de sostenibilidad, calidad, rentabilidad y
eficiencia marcados, y comprobando que se realizan conforme al 1 2 3 | 4
proyecto técnico de aprovechamiento o plan de ordenacion
micoldgico.

2.3: Localizar los lugares o puntos de recoleccion de setas y trufas comestibles,
conforme al protocolo establecido en el proyecto técnico de aprovechamientoo | [1 | [ | [ | (I
plan de ordenacién micoldgico para realizar el aprovechamiento.

2.4: Supervisar la recoleccion de setas y trufas comestibles, comprobando la
identificacion de los ejemplares recolectados y el uso de técnicas acordes con Olololo
el manual de buenas practicas en la recoleccidon de setas que aseguren la
sostenibilidad del aprovechamiento.

2.5: Supervisar la recoleccion de trufas, comprobando el manejo de los
animales empleados para esta funcion, el uso de técnicas que aseguren la
sostenibilidad del aprovechamiento y teniendo en cuenta la normativa| [ | [ | [ | O
ambiental, el plan de prevencién de riesgos y la normativa en materia de
bienestar animal.

2.6: Supervisar las operaciones de manipulacion (limpieza, seleccién vy
transporte) de las setas y trufas, de acuerdo con los protocolos establecidos en Ol0Ololo
el proyecto técnico de aprovechamiento o plan de ordenacion micoldgico para
que se hagan en condiciones de limpieza, higiene y conservacion.

2.7: Elaborar los informes referidos al proceso, resultados e incidencias de la
recoleccion, selecciébn y manipulacion de setas y trufas comestibles, OlOololo
recopilando toda la informacion obtenida, para transmitirla, en su caso, a la
persona responsable, para su analisis.

2.8: Supervisar la seleccion, manejo y mantenimiento de los equipos,
magquinaria y herramientas utilizadas en las labores de recoleccion, seleccion y
manipulacion de las setas y trufas comestibles, comprobando que se siguen las Ol0Ololo
especificaciones técnicas indicadas en el manual de instrucciones del
fabricante, para garantizar la eficiencia del trabajo y minimizar los riesgos que
comporta su uso.
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INDICADORES DE
3: Dirigir los trabajos de instalacién y mantenimiento de las | AUTOEVALUACION
infraestructuras para la gestion ordenada del aprovechamiento
micoldgico, supervisandolos con lafinalidad de lograr los objetivos

. - . . 1 2 3 4
de calidad, rentabilidad y eficiencia marcados.

3.1: Elaborar la programacién (calendario de actividades diarias, entre otros) de
los procesos de instalacién y mantenimiento de las infraestructuras necesarias Ol0Ololo
en el aprovechamiento micolégico, en funcién de los objetivos a alcanzar y los
recursos disponibles.

3.2: Comprar las mallas, vallas, cadenas, cancelas, carteles, entre otros
materiales necesarios en las labores de instalacion y mantenimiento de las
infraestructuras necesarias en el aprovechamiento micoldgico, previamente a Olololo
su utilizacion; segun las necesidades de los trabajos programados y las
condiciones de almacenamiento indicadas por el fabricante, acopiandolos,
acondicionandolos y supervisandolos para cada tipo de producto.

3.3: Replantear la ubicacion de los elementos e infraestructuras
(infraestructuras y elementos de delimitacion y proteccion, elementos de Ol0Ololo
sefalizacion, entre otros), teniendo en cuenta la planificacion elaborada para el
aprovechamiento micolégico.

3.4: Coordinar la instalacién y mantenimiento de las infraestructuras necesarias
para el aprovechamiento micoldgico, siguiendo lo indicado en el proyecto| [1 | [ | [ | I
técnico de aprovechamiento o plan de ordenacion micolégico.

3.5: Elaborar los informes referidos al proceso, resultados e incidencias de la
instalacién y mantenimiento de las infraestructuras necesarias en el Ol0Ololo
aprovechamiento micolégico, recopilando toda la informacion obtenida, para
transmitirla, en su caso, a la persona responsable, para su analisis.

3.6: Supervisar la seleccion, manejo y mantenimiento de los equipos,
magquinaria y herramientas utilizados en la instalacion y mantenimiento de las
infraestructuras necesarias en el aprovechamiento micolégico, comprobando Olololo
que se siguen las especificaciones técnicas indicadas en el manual de
instrucciones del fabricante, para garantizar la eficiencia del trabajo y minimizar
los riesgos que comporta su uso.
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INDICADORES DE
4: Coordinar los recursos humanos necesarios para el desarrollo | AUTOEVALUACION
de las operaciones de recoleccién y determinacion de setas y
trufas, en funcién de los objetivos y actividades programadas. 1 2 | 3| 4

4.1: Establecer la distribucion de los trabajos y las directrices de funcionamiento OlOololo
teniendo en cuenta las actividades desarrolladas con anterioridad.

4.2: Solucionar los problemas relativos planteados en cuanto a trabajos
efectuados, personal y medios de produccion identificados, investigando las| [] | (] | O | [
causas y proponiendo medidas correctoras para alcanzar el objetivo deseado.

4.3: Distribuir los recursos humanos, adaptando las caracteristicas vy Ol0Ololo
cualificaciones de las personas a los requerimientos de los puestos de trabajo.

4.4: Asignar las tareas y responsabilidades entre los trabajadores,
distribuyéndolas, de tal manera que todos y cada uno de los trabajadores del Ol0Ololo
grupo ejecute y finalice las operaciones cumpliendo con los objetivos de
rendimiento y calidad marcados en los partes de trabajo.

4.5: Formar técnicamente al personal de nueva incorporacion, adquiriendo las
competencias necesarias para el desempefio del puesto de trabajoquevaa| [] | ] | O | O
ocupar.

4.6: Organizar las labores y operaciones de coordinacion de los recursos Olololo
humanos siguiendo criterios econémicos y de rentabilidad.

4.7: Controlar los informes y partes de trabajo elaborados para evaluar los
resultados de las actividades efectuadas, verificando las horas de trabajo, | []1 | [] | [ | [
rendimiento y costes.
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