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Estandar de competencias profesionales

Cocer productos ceramicos artesanales

Familia Profesional Artesy Artesanias
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Cédigo ECP1689_2

Estado BOE

Publicacion Orden EFD/1434/2024

Competencia profesional

Elementos de la competencia

EC1 Realizar la carga del horno, teniendo en cuenta la cantidad de las piezas y tamafio de las

mismas para proceder a su coccidn, garantizando la calidad exigida y y respetando la

normativa sobre prevencién de riesgos laborales.

IC1.1

IC1.2

IC1.3

IC1.4

IC1.5

La humedad residual de los productos para cocer se controla visualmente para evitar que
durante la coccién sufran mermas o roturas inaceptables, y cumpliendo con los criterios de
calidad.

La distribucion de los productos en el interior del horno se realiza con aprovechamiento del
espacio disponible, facilitando la circulacion de los gases para la homogeneizacion de las
temperaturas en el interior del horno.

Los productos se colocan en el interior del horno, con la separacién suficiente para evitar el
pegado durante la coccidn de las piezas esmaltadas.

Las vagonetas y los materiales de enhornamiento se acondicionan revisando, limpiando y
protegiendo con engobe refractario, permitiendo la carga y coccién de los productos en las
condiciones de calidad establecidas.

Las operaciones de carga del horno y de limpieza de los elementos de enhornamiento y del
horno se realizan con los Equipos de Proteccion Individual (EPI) necesarios, para cumplir las
normas sobre prevencion de riesgos laborales y gestion ambiental.
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EC2 Poner en marcha el horno, programando y controlando su funcionamiento con la ayuda de

EC3

temporizadores e indicadores de temperatura, a partir de un programa de coccion

establecido, respetando las normas sobre prevencién de riesgos laborales y de gestién

ambiental para asegurar la calidad del producto.

IC2.1

1C2.2

1C2.3

IC2.4

Las temperaturas, los tiempos y las entradas y salidas de gases se regulan en cada una de las
fases de calentamiento, coccidn, mantenimiento y enfriamiento, para conseguir el programa
de coccidn establecido.

La coccidn se inicia con una velocidad de calentamiento lenta y con las salidas de gases
abiertas, para permitir la eliminacion del agua y la combustion completa de los materiales
organicos.

El suministro de combustible, las temperaturas y la atmdsfera en el interior del horno se

controlan con regularidad para asegurar el cumplimiento del ciclo de coccién programado.

Las conducciones y las vdlvulas de paso de gas, las instalaciones eléctricas, las alarmas y los
dispositivos de seguridad se revisan, comprobando su estado de funcionamiento y
conservacion, para garantizar la seguridad de las operaciones.

Realizar la descarga del horno y el acabado y embalado de los productos cocidos,

controlando, seleccionando y repasando las piezas, respetando las normas sobre

prevencion de riesgos laborales y de gestion ambiental, para asegurar la calidad requerida.

1C3.1

1C3.2

IC3.3

IC3.4

1C3.5

IC3.6

La aperturay la descarga del horno se lleva a cabo en condiciones de seguridad, considerando
la temperatura en el interior del horno, para que las piezas no sufran mermas inaceptables
en su calidad.

Los articulos cocidos se controlan visualmente para detectar productos defectuosos y, en su
caso, corregir anomalias y desviaciones en el proceso de elaboracion.

Los productos cocidos se someten a tratamiento mecanico de repasado y pulido de bordes y
superficies, para eliminar imperfecciones no deseadas.

El material acabado se selecciona, aplicando los criterios de calidad establecidos, para evitar
devoluciones y quejas de la clientela.

Los productos acabados se embalan, procediendo a su etiquetado, asegurando la protecciéon
e identificacidn del producto, para facilitar su manejo y transporte.

Las operaciones de descarga del horno y de repasado, clasificacion y embalado de los
productos cocidos se realizan con los Equipos de Proteccién Individual (EPI) necesarios, para
cumplir las normas sobre prevencidn de riesgos laborales y de gestion ambiental.
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EC4 Ordenar la zona de coccion, realizando el mantenimiento de uso de los hornos y medios de
produccidn para garantizar su operatividad y la calidad del producto cocido, respetando las
normas sobre prevencion de riesgos laborales y gestién ambiental.

IC4.1 La zona de trabajo se mantiene limpia y ordenada, segun las normas de limpieza, para
permitir la rapida localizacién e inventario de materiales, medios auxiliares, utiles y

herramientas.

IC4.2 Las madquinas, los utiles y las herramientas se conservan limpios y engrasados, para
mantenerlos en condiciones de funcionamiento y conservacién.

IC4.3 La limpieza de los medios de produccion y la prevencion y gestidn de residuos y efluentes se
realizan, respetando las normas sobre prevencidn de riesgos laborales y de gestion
medioambiental para evitar riesgos.

IC4.4 Las maquinas, utiles, herramientas e instalaciones eléctricas se utilizan, respetando las
instrucciones de uso y mantenimiento para asegurar su conservacién, y garantizar las normas
sobre prevencion de riesgos laborales.

Contexto profesional

Ambito profesional

Sectores productivos

Ocupaciones y puestos de trabajo relevantes

Horneros de ceramica artesanal

Medios de produccion

Materiales: apoyos, placas y soportes de material refractario para el enhornado. Engobes refractarios.
Materiales de embalado y etiquetado. Maquinas y herramientas: hornos eléctricos, de gas o de gasdleo.
Instalaciones de gas o combustibles liquidos. Sistemas de medicidn de temperatura.

Informacion utilizada o generada

Ficha técnica del producto. Instrucciones técnicas de funcionamiento del horno. Programas de coccién.
Normativa aplicable sobre prevencidon de riesgos laborales y gestion ambiental.



