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Competencia profesional

Elementos de la competencia

EC1 Dirigir la toma de datos del habitat (ecosistema) y toma de muestras de setas y trufas,

redactando, en su caso, el inventario de las especies de interés comercial, supervisandolos

con la finalidad de alcanzar los objetivos marcados.

IC1.1

IC1.2

IC1.3

La programacion (calendario de actividades diarias, entre otros) de los procesos de toma de
datos del habitat (ecosistema), toma de muestras de las setas y trufas e inventario de
especies de interés comercial se elabora, en funcién de los objetivos a alcanzar y los recursos
disponibles.

Las bolsas, etiquetas, lupas, bandejas, entre otros materiales necesarios en las labores de
toma de datos del habitat (ecosistema), toma de muestras de las setas y trufas e inventario
de especies de interés comercial se compran, previamente a su utilizacién, segun las
necesidades de los trabajos programados y las condiciones de almacenamiento indicadas por
el fabricante, acopidndolos, acondicionandolos y supervisandolos para cada tipo de
producto.

Los trabajos de toma de datos del habitat (ecosistema) y de inventario de setas y trufas para
su aprovechamiento sostenible se supervisan, siguiendo los protocolos establecidos en el
proyecto técnico de aprovechamiento o plan de ordenacién micolégico para que la toma de
los datos se realice con exactitud y precision.
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IC1.4 Las operaciones de toma de muestras (muestras de vegetacion, suelos y hongos) se

IC1.5

IC1.6

IC1.7

programan, supervisando que se siguen los protocolos de muestreo contenidos en el
proyecto técnico de aprovechamiento o plan de ordenacidn micoldgico.

Los trabajos de identificacidon e inventario de setas y trufas se supervisan, siguiendo los
protocolos del proyecto de ordenacién o plan técnico de aprovechamiento y conforme al tipo
de inventario, para que la toma de datos se realice con exactitud y precision.

Los informes referidos al proceso, resultados e incidencias de la toma de datos del habitat
(ecosistema), toma de muestras de las setas y trufas e inventario de especies de interés
comercial se elaboran, recopilando toda la informacidn obtenida, para transmitirla, en su
caso, a la persona responsable, para su analisis.

La seleccion, manejo y mantenimiento de los equipos, maquinaria y herramientas utilizadas
en las labores de toma de datos del habitat (ecosistema), toma de muestras de las setas y
trufas e inventario de especies de interés comercial se supervisa, comprobando que se siguen
las especificaciones técnicas indicadas en el manual de instrucciones del fabricante, para
garantizar la eficiencia del trabajo y minimizar los riesgos que comporta su uso.

EC2 Dirigir los trabajos de recoleccidn, seleccién y manipulacion de setas y trufas comestibles,

supervisandolos con la finalidad de lograr los objetivos de sostenibilidad, calidad,

rentabilidad y eficiencia marcados, y comprobando que se realizan conforme al proyecto

técnico de aprovechamiento o plan de ordenacién micoldgico.

1C2.1

1C2.2

1C2.3

1IC2.4

1C2.5

La programacion (calendario de actividades diarias, entre otros) de los procesos de
recoleccidn, seleccidn y manipulacion de setas y trufas comestibles se elabora, en funcién de
los objetivos a alcanzar marcados en el proyecto de aprovechamiento micoldgico o plan de
ordenacidon micoldgico y los recursos disponibles.

Las cestas, cajas, bandejas, mallas, etiquetas, entre otros materiales necesarios en las labores
de recoleccién, selecciéon y manipulacién de setas y trufas comestibles se compran,
previamente a su utilizacién; segln las necesidades de los trabajos programados y las
condiciones de almacenamiento indicadas por el fabricante, acopiandolos,
acondicionandolos y supervisandolos para cada tipo de producto.

Los lugares o puntos de recoleccidn de setas y trufas comestibles se localizan, conforme al
protocolo establecido en el proyecto técnico de aprovechamiento o plan de ordenacidn
micoldgico para realizar el aprovechamiento.

La recoleccién de setas y trufas comestibles se supervisa, comprobando la identificacidon de
los ejemplares recolectados y el uso de técnicas acordes con el manual de buenas practicas
en la recoleccidon de setas que aseguren la sostenibilidad del aprovechamiento.

La recoleccion de trufas se supervisa, comprobando el manejo de los animales empleados
para esta funcién, el uso de técnicas que aseguren la sostenibilidad del aprovechamiento y
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1C2.6

1C2.7

1C2.8

teniendo en cuenta la normativa ambiental, el plan de prevencidn de riesgos y la normativa
en materia de bienestar animal.

Las operaciones de manipulacién (limpieza, seleccién y transporte) de las setas y trufas se
supervisan, de acuerdo con los protocolos establecidos en el proyecto técnico de
aprovechamiento o plan de ordenacién micoldgico para que se hagan en condiciones de
limpieza, higiene y conservacion.

Los informes referidos al proceso, resultados e incidencias de la recoleccidn, seleccién y
manipulacién de setas y trufas comestibles se elaboran, recopilando toda la informacidn
obtenida, para transmitirla, en su caso, a la persona responsable, para su analisis.

La seleccion, manejo y mantenimiento de los equipos, maquinaria y herramientas utilizadas
en las labores de recoleccién, seleccién y manipulacion de las setas y trufas comestibles se
supervisa, comprobando que se siguen las especificaciones técnicas indicadas en el manual
de instrucciones del fabricante, para garantizar la eficiencia del trabajo y minimizar los
riesgos que comporta su uso.

EC3 Dirigir los trabajos de instalacidn y mantenimiento de las infraestructuras para la gestién

ordenada del aprovechamiento micoldgico, supervisandolos con la finalidad de lograr los

objetivos de calidad, rentabilidad y eficiencia marcados.

1C3.1

1C3.2

1C3.3

IC3.4

1C3.5

La programacion (calendario de actividades diarias, entre otros) de los procesos de
instalacion y mantenimiento de las infraestructuras necesarias en el aprovechamiento
micoldgico se elabora, en funcidén de los objetivos a alcanzar y los recursos disponibles.

Las mallas, vallas, cadenas, cancelas, carteles, entre otros materiales necesarios en las
labores de instalacién y mantenimiento de las infraestructuras necesarias en el
aprovechamiento micoldgico se compran, previamente a su utilizacidn; segun las
necesidades de los trabajos programados y las condiciones de almacenamiento indicadas por
el fabricante, acopiandolos, acondiciondndolos y supervisandolos para cada tipo de
producto.

La ubicacion de los elementos e infraestructuras (infraestructuras y elementos de
delimitaciéon y proteccion, elementos de sefializacidn, entre otros) se replantea, teniendo en
cuenta la planificacién elaborada para el aprovechamiento micoldgico.

La instalacién y mantenimiento de las infraestructuras necesarias para el aprovechamiento
micoldgico se coordina, siguiendo lo indicado en el proyecto técnico de aprovechamiento o
plan de ordenacién micoldgico.

Los informes referidos al proceso, resultados e incidencias de la instalacidon y mantenimiento
de las infraestructuras necesarias en el aprovechamiento micolégico se elaboran,
recopilando toda la informacidon obtenida, para transmitirla, en su caso, a la persona
responsable, para su analisis.



10/10/2025 8:45:33

BEEN;NsTITUTO ‘o
..NACIONAL DE LAS Pagina: 4de5
CUALIFICACIONES Informe:  Incual-Intranet
IC3.6 La seleccidn, manejo y mantenimiento de los equipos, maquinaria y herramientas utilizados

en la instalaciéon y mantenimiento de las infraestructuras necesarias en el aprovechamiento
micoldgico se supervisa, comprobando que se siguen las especificaciones técnicas indicadas
en el manual de instrucciones del fabricante, para garantizar la eficiencia del trabajo y
minimizar los riesgos que comporta su uso.

EC4 Coordinar los recursos humanos necesarios para el desarrollo de las operaciones de

recoleccidon y determinacién de setas y trufas, en funcién de los objetivos y actividades

programadas.

IC4.1

1C4.2

IC4.3

IC4.4

IC4.5

IC4.6

1C4.7

La distribucion de los trabajos y las directrices de funcionamiento se establecen teniendo en
cuenta las actividades desarrolladas con anterioridad.

Los problemas relativos planteados en cuanto a trabajos efectuados, personal y medios de
produccién identificados se solucionan, investigando las causas y proponiendo medidas
correctoras para alcanzar el objetivo deseado.

Los recursos humanos se distribuyen, adaptando las caracteristicas y cualificaciones de las
personas a los requerimientos de los puestos de trabajo.

Las tareas y responsabilidades se asignan entre los trabajadores, distribuyéndolas, de tal
manera que todos y cada uno de los trabajadores del grupo ejecute y finalice las operaciones
cumpliendo con los objetivos de rendimiento y calidad marcados en los partes de trabajo.

El personal de nueva incorporacién se forma técnicamente, adquiriendo las competencias
necesarias para el desempefio del puesto de trabajo que va a ocupar.

Las labores y operaciones de coordinacién de los recursos humanos se organizan siguiendo
criterios econémicos y de rentabilidad.

Los informes y partes de trabajo elaborados se controlan para evaluar los resultados de las
actividades efectuadas, verificando las horas de trabajo, rendimiento y costes.

Contexto profesional

Ambito profesional

Sectores productivos

Ocupaciones y puestos de trabajo relevantes

Encargados de recoleccion de setas y trufas
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Encargados de aprovechamientos micoldgicos

Medios de produccion

Equipos e instrumentos de mano: brujula, GPS, camara fotografica, microscopio, bascula, maquina de
etiquetado, tijeras, entre otros. Perro trufero. Maquinas para el transporte de setas recolectadas. Cdmara
frigorifica. Materiales: canastas y navajas para la recoleccidn de setas, cajas de plastico y de madera,
botes, bolsas de plastico, tarros y bandejas para envasado de setas recolectadas. Equipos informaticos.
Equipos y material para la limpieza, desinfeccién y eliminacion de residuos. Equipo de proteccion
individual (EPI).

Informacion utilizada o generada

Informacién sobre la toxicidad, caracteristicas identificativas y taxonomia de las especies de hongos.
Informacién sobre inventariado y seguimiento de especies de hongos. Bibliografia botdnica general y
especifica sobre las especies a emplear. Bibliografia micoldgica general y especifica sobre las especies
fungicas a emplear. Mapas, cartografia, inventarios, guias y claves micolégicas para la inventariacion de
las poblaciones vegetales y fungicas. Estadillos de campo. Tipos de relacidon hongo-planta. Analitica de
sustratos. Normas basicas a seguir en cuanto a comestibilidad de setas. Protocolos de actuacion en la
toma de muestras. Informacidon sobre las condiciones de recoleccidn, transporte y envasado de las
especies de setas y trufas. Manuales de uso de los sistemas de control automatizados. Manuales técnicos
de utilizacién y mantenimiento de herramientas y equipos. Catdlogos comerciales de especies fungicas
micorricicas y saprofitas y sus caracteristicas. Catalogos de indculo micorricico y saprofitico disponible en
el mercado. Catdlogos comerciales de especies vegetales y sus caracteristicas. Catalogos de semillas.
Catalogos de laboratorio. Catalogos de sustratos y fertilizantes. Catdlogos de contenedores. Catdlogos de
material de infraestructura para aclimatacién y endurecimiento. Catdlogos de utilizacién y mantenimiento
de la maquinaria y aperos. Plan anual de produccidn. Informes sobre procedimientos e incidencias.
Estudios de mercado. Normativa sobre aprovechamientos micoldgicos. Manual de buenas practicas
ambientales. Manual de primeros auxilios. Manuales de gestion de residuos. Normativa de Prevencidn de
Riesgos Laborales. Normativa relativa a aprovechamientos micolégicos. Normativa medioambiental. Plan
de prevencién de riesgos laborales de la empresa. Ordenes de trabajo. Partes de trabajo. Fichas de control
y seguimiento. Proyecto técnico de aprovechamiento micolégico. Plan de ordenaciéon micoldgico.



